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REGULAMIN  

KONKURS NALEWEK I WINA  

OBSZARU PUSZCZY NOTECKIEJ 

POD HONOROWYM PARONATEM STAROSTY MIĘDZYCHODZKIEGO 

 

Organizatorzy: 

LGD Puszcza Notecka oraz Olandia  

 

Partnerzy wydarzenia: 

Starostwo międzychodzkie   

 

Terminy: 

1) Zgłoszenia –  należy przesyład skan na adres mailowy :  

i.wojciechowska@puszczanotecka.org    

 w terminie  25 września  2025 do 7 października 2025. (zgłoszenia uprawniają do 

składania produktów w konkursie), wzór w załączeniu. 

2) Przyjmowanie nalewek i win odbędzie się w terminie  11-12  października 2025 w 

godzinach od 17,00 – 21,00.  Dostarczamy do recepcji Hotelu Olandia w Prusimiu gm. 

Kwilcz . Nalewki i wina  musza posiadad  etykietkę z nazwiskiem nazwą producenta 

(dane kontaktowe), nazwę produktu , rok produkcji, krótki opis, dołączamy oryginał 

zgłoszenia które uprzednio przesłane zostało mailem. 

3) Uroczystośd wręczenia nagród  połączona z koncertem patriotycznym  odbędzie się w 

dniu 11 listopada 2025 w Olandii – Prusim, gm. Kwilcz od godziny 14,00 w Sali 

Fryzyjskiej. 

Kategorie: 

I. Najlepsze wino Puszczy Noteckiej 

1) Kategoria profesjonalistów z zalegalizowaną sprzedażą 
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2) Pasjonaci produkujący na własny użytek 

II. Nalewka Puszczy Noteckiej 

Celem konkursu jest poznanie i promocja win i nalewek  z obszaru działania LGD Puszcza 

Notecka tj. gmin Międzychód, Kwilcz, Sieraków, Chrzypsko Wielkie, Wronki, Ostroróg, 

Obrzycko gmina wiejska i miejska. Identyfikacja produktów, których istnienie powszechnie 

się nie dostrzega, mimo że częśd z nich jest zgodna z wielopokoleniową tradycją 

wytwarzania. 

Zasady uczestnictwa w konkursie: 

W konkursie mogą wziąd udział: pełnoletnie osoby  fizyczne, KGW, Stowarzyszenia, 

producenci z w/w obszaru, lokalni rzemieślnicy, gospodarstwa agroturystyczne, ekologiczne. 

Do produktu dołączamy etykietkę z nazwiskiem nazwą producenta (dane kontaktowe), 

nazwę produktu , rok produkcji, krótki opis.  

UWAGA: Do udziału w Konkursie można zgłaszad nalewki które zostały zalane wódką, 

spirytusem rektyfikowanym, winem, dżinem lub innym „legalnym” alkoholem – organizator 

ma prawo poprosid o przedstawienie dowodu zakupu alkoholu użytego do nalewki). 

Każdy zgłaszający wypełnia kartę zgłoszenia produktu (wzór w zał.) 

Jeden wystawca może zgłosid 1  produkt z danej kategorii.  Do oceny przez Komisję 

Konkursową należy przygotowad nalewki, napoje w 1 butelce co najmniej  500 ml.  

Zgłoszone produkty ocenia Komisja Konkursowa składająca się, z co najmniej 3 osób w każdej 

kategorii. 

Ocenie podlegają: 

 Klarowność – (0-1) 

 Kolor – (0-1) 

 Aromat – (0-2) 

 Bukiet – (0-3) 

 Moc – (0-1) 

 Taniny – (1-2) 

 Kwasowość – (1-2) 

 Cukier – (0-1) 

 Równowaga – (0-1) 

 Koniec – (0-2) 

 Wrażenie – (0-1) 

 Podsumowanie – (0-3) 

Skala oceny  0-20 Ocena 

0-4  nie do zaakceptowania 
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5-8  poniżej przeciętnej 

9-12  przeciętne 

13-14  dobre 

15-16  bardzo dobre 

17-18  wyśmienite 

19-20  klasyka 

 

Jeden produkt  może otrzymad maksymalnie 20  punktów.  

Nagrody: 

Nagroda specjalna i puchar Starosty Międzychodzkiego dla najlepszego wina z obszaru 

powiatu Międzychodzkiego. 

Kapituła konkursu w każdej kategorii przyzna I,II,III miejsce.  

Laureaci otrzymają nagrody i dyplomy.  

Kapituła może przyznad dodatkowo wyróżnienia dla uczestników konkursu . 

Kapituła Konkursu: 

Nad prawidłowym przebiegiem konkursów oraz ich oceną zajmowad się będzie Kapituła 

Konkursu powołana przez Organizatora na , w skład której wchodzid będą, co najmniej 3 

osoby, o kompetencjach związanych z tematyką konkursu, zajmujące się dziedzictwem 

kulturowym regionu Wielkopolski. Do prawidłowości przebiegu obrad wyznaczony zostanie 

Przewodniczący . 

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji treści (przepisów) i zdjęd potraw 

konkursowych oraz uczestników konkursu.  

 

 

 

 

 

 


